Gefahrdungsbeurteilung Fluoreszenz in Lebensmitteln aufgerufen: 30.04.2025

Vorgang: Farberscheinung unter UV-Licht bei Chinin, Eierschalen, Kurbiskernél und LV SV
Johanniskraut-Tee

Beschreibung: A Eine Portion chininhaltiges Erfrischungsgetrank (z.B. Tonic Water) wird im abgedunkelten Raum mit
UV-Licht beleuchtet.

B Etwas Schale eines gekochten braunen Eies wird vom Eih&utchen befreit, zerkleinert und im Rggl. mit halbkonz.
Salzsaure versetzt. Wenn sich der Kalk unter Gasentwicklung gel6st hat, fugt man Ethylacetat hinzu, schittelt aus und
betrachtet die Phasen im UV-Licht.

C Man verstreicht wenig Kirbiskerndl auf einem Filterpapier und beleuchtet dieses im abgedunkelten Raum mit

UV-Licht.

D 10g Johanniskraut-Tee werden mit 70%igem Ethanol extrahiert. Das Filtrat wird dem UV-Licht ausgesetzt.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt | [durch Entziindung / Brand

Beteiligte Gefahrstoffe:

Ethanol (ca. 96 %ig) [Gefahr] GHS02 GHSO07

H225: Flussigkeit und Dampf leicht entziindbar. H319: Verursacht schwere Augenreizung.
Salzsaure (w=____ % (10-25%)) [Achtung] GHS05 GHS07

H290: Kann gegeniiber Metallen korrosiv sein. H314: Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwere Augenschaden. H335:
Kann die Atemwege reizen.

GHS02 GHSO05 GHSO07

andere Stoffe:
Chininhaltiges Erfrischungsgetrank, braunes Ei, Kirbiskerndl

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MalRnahmen / Gebote:

Schutzbrille Brandschutz-

malnahmen
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