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LV SVVorgang: Resublimation aus Kaffee und Tee
Beschreibung: Man verreibt Kaffee in der Reibeschale bis zur Pulverform, gibt dieses in eine Abdampfschale, legt ein
beschriftetes Uhrglas darüber und erwärmt vorsichtig gemäß Anleitung über der Gasbrennerflamme.
In gleicher Weise verfährt man mit Schwarztee und als Kontrollversuch mit Gerstenkaffee ("Karo").

Schadensrisiko:
durch Einatmen / Hautkontakt

Beteiligte Gefahrstoffe:

Coffein [Achtung] GHS07

H302: Gesundheitsschädlich bei Verschlucken.

GHS07

andere Stoffe:
Kaffee, Schwarztee, Gerstenkaffee ("Karo")

Substitutionsprüfung durchgeführt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

Maßnahmen / Gebote:
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