Gefahrdungsbeurteilung Nachweis von Vitamin C aufgerufen: 23.08.2025

Vorgang: Untersuchung bei Apfelsine und Kartoffel LV SV
Beschreibung: Vorbereitend wird eine rohe Kartoffel gerieben, der Brei anschlieRend filtriert, sowie eine Apfelsine oder
andere Zitrusfrucht ausgepresst. Geman Anleitung stellt man drei Rggl. mit TILMANNSs Ldsung bereit. In das erste gibt
man Ascorbinsaure-Losung, in das zweite den Saft aus dem Kartoffelmus und in das dritte etwas filtrierten

Apfelsinensaft.

Schadensrisiko:

Beteiligte Gefahrstoffe:

andere Stoffe:
Kartoffel, Apfelsine, Ascorbinséure, 2,6-Dichlorphenolindophenol-Na-Salz

Substitutionsprufung durchgefihrt
Substitution nicht erforderlich: keine Gefahrstoffe im Experiment
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