Gefahrdungsbeurteilung Fruchtsafte im Garungsansatz

aufgerufen: 30.04.2025

Vorgang: Alkoholische Garung bei Traubensaft, Apfelsaft u.&.

LV SV

Beschreibung: In geeigneten GefalRen werden diverse Fruchtsafte (kaufliche / selbst gepresste) zur Garung angesetzt.
Die Bildung von Kohlendioxid wird tber den Garverschluss, der mit Barytwasser gefillt ist, kontrolliert.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt |

Beteiligte Gefahrstoffe:

Bariumhydroxid-Losung (wassrig, gesattigt (w: ca. 7%)) [Gefahr] GHS05 GHSO07

und bei Einatmen.

H314: Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwere Augenschaden. H302+332: Gesundheitsschadlich bei Verschlucken

GHSO05 GHSO07

andere Stoffe:
Kohlensaure, Bariumcarbonat, Fruchtwein

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: nahezu risikofreier Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MaRRnahmen / Gebote:

Schutzbrille

Schule Lehrkraft
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