Gefahrdungsbeurteilung Braunung beim Apfel aufgerufen: 01.05.2025

Vorgang: multiple Testung von Apfelscheiben zur Hemmung der LV SV
Phenoloxidase-Wirkung

Beschreibung: Im Vorversuch vergleicht man den Braunungseffekt bei unbehandelten und mit Zitronensaft behandelten
Apfelscheiben. AnschlieRend benetzt man Apfelscheiben gemaf angegebenem Schema mit Wasser bzw. den
verschiedenen Sauren und Dikaliumsulfit und setzt sie der Luft aus.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt |

Beteiligte Gefahrstoffe:

Citronensaure-Monohydrat [Achtung] GHS07
H319: Verursacht schwere Augenreizung. H335: Kann die Atemwege reizen.

Salzsaure (Maflosung c= 1 mol/L) [Achtung] GHS05 GHS07

H290: Kann gegeniiber Metallen korrosiv sein. H335: Kann die Atemwege reizen. H314: Verursacht schwere Veratzungen der Haut

und schwere Augenschéden.

GHSO05 GHSO07

andere Stoffe:
Zitronensaft, Ascorbinsaure, Kaliumsulfit, Speiseessig

Substitutionsprifung durchgefihrt
Substitution nicht erforderlich: nahezu risikofreier Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MalRnahmen / Gebote:
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