Gefahrdungsbeurteilung CfL: Wirkung von Sauren auf Lebensmittel aufgerufen: 30.04.2025

Vorgang: Schwarztee und Rotkohl als Farbindikatoren fiir saure Losungen LV SV
Beschreibung: In einem Becherglas bereitet man schwarzen Tee frisch zu und fillt damit drei Reagenzglaser etwa zur
Halfte. In die anderen drei Reagenzglaser gibt man einige sehr klein geschnittene Stiickchen Rotkohl. Nun fligt man zu
einem der Reagenzglaser mit Tee einige Tropfen Zitronensaft und zu dem zweiten einige Tropfen Essig hinzu. Eines

der Reagenzglaser mit dem Rotkohl wird dann mit 2-3 mL Wasser gefiillt, in das zweite

gibt man die gleiche Menge Zitronensaft und in das dritte die gleiche Menge Essig.

Alternativ dazu kann man ein frisches Rotkohlblatt an zwei Stellen mit einem Messer leicht ?anschaben?, dann dort ein
bis zwei Tropfen Zitronensaft bzw. Essig auftragen und die Losung mit einem Taschentuch abtupfen.

Schadensrisiko:

Beteiligte Gefahrstoffe:

andere Stoffe:
Schwarztee, Zitronensaft und Rotkohl

Substitutionsprifung durchgefihrt
Substitution nicht erforderlich: keine Gefahrstoffe im Experiment

Besondere Sicherheitshinweise:

MalRnahmen / Gebote:

Schutzbrille
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