Gefahrdungsbeurteilung CfL: Herstellung eines ?Rotkohl-Indikators? aufgerufen: 25.10.2020

Vorgang: Zubereitung und Konservierung von Saft aus frischem Rotkohl herstellen LV SV
Beschreibung: Der frische Rotkohl wird klein geschnitten und in das Becherglas gefiillt. Dann gibt man so viel
Brennspiritus hinzu, bis die Rotkohlstlickchen bedeckt sind und lasst den Ansatz 48 Stunden stehen (Die Intensitat der
Indikatorldsung steigt mit Dauer der Extraktion). Dann filtriert man die Lésung in die Plastikflasche ab und beschriftet
diese. Die Haltbarkeit des Indikators wird durch eine Aufbewahrung im Kihlschrank noch gesteigert.

Schadensrisiko:
|durch Entziindung / Brand |

Beteiligte Gefahrstoffe:
Ethanol (Brennspiritus) (mit 2-Butanon u.a. vergallt) [Gefahr] GHS02 GHS07

H225: Flussigkeit und Dampf leicht entziindbar. H319: Verursacht schwere Augenreizung.

GHS02 GHSO07

andere Stoffe:
Rotkohl

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MaRnahmen / Gebote:

Schutzbrille Brandschutz-
malnahmen

Schule Lehrkraft Unterschrift
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