Gefahrdungsbeurteilung Enzymatischer Zerfall von
Wasserstoffperoxid

aufgerufen: 01.05.2025

Vorgang: Katalase aus diversen Lebensmitteln: ihre Wirkung und ihre Hemmung/ LV SV

Vergiftung

Beschreibung: In 8 grof3en Rggl. stellt man bereit: geriebene rohe Kartoffel / dto mit Kupfersulfat / geriebene Kartoffel,
aufgekocht / RoheKldl3e-Pulver/ Banane roh / Backhefe / geriebene Leber / Braunstein. Man setzt etwas

Wasserstoffperoxid-Lsg. hinzu und vergleicht die Reaktion.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt |

Beteiligte Gefahrstoffe:

Kupfer(ll)-sulfat-Pentahydrat [Achtung] GHS05 GHS07 GHS09

schwere Augenschaden.

H302: Gesundheitsschadlich bei Verschlucken. H410: Sehr giftig fir Wasserorganismen mit langfristiger Wirkung. H318: Verursacht

Mangan(lV)-oxid [Gefahr] GHS07 GHS08

oder wiederholter Exposition durch Einatmen.

H302+332: Gesundheitsschadlich bei Verschlucken und bei Einatmen. H373-Hi: Kann die Organe (Gehirn) schadigen bei langerer

Wasserstoffperoxid-Lésung (wassrig, (w: 8-35%)) [Gefahr] GHS05 GHSO07

H318: Verursacht schwere Augenschaden. H302+332: Gesundheitsschadlich bei Verschlucken und bei Einatmen.

AU 2

GHSO05 GHSO07 GHSO08 GHSO09

andere Stoffe:
Proben katalase-haltiger Lebensmittel

Substitutionsprifung durchgefihrt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MaRnahmen / Gebote:

Schutzbrille Schutz-
handschuhe
________________ Schule . Lehrkraft _________Unterschrift
Autor: Peter Slaby Quelle: Hausler/ Rampf, 270 chemische Schulversuche (Miinchen 1976, ISBN 00627, S. 199, (3)) erstellt am: 26.09.2014

geandert am: 17.10.2014



