Gefahrdungsbeurteilung Kakaobutter in der Schokolade aufgerufen: 30.04.2025

Vorgang: Fett-Extraktion mit Petroleumbenzin LV SV
Beschreibung: Man zerkleinert etwas Schokolade, gibt es mit ca. 15 ml Benzin in einen Kolben, verschlief3t diesen und
schiittelt solange, bis sich die Schokolade aufgeldst hat. Man filtriert, gibt das Filtrat in eine Schale und lasst im Abzug
das Losemittel verdunsten. Man pruft den Ruckstand mit den Fingern und macht damit eine Fettfleckprobe auf Papier.

Schadensrisiko:
|durch Entziindung / Brand |

Beteiligte Gefahrstoffe:

Benzin (Sdb.: 50-70 °C) [Gefahr] GHS02 GHS07 GHS08 GHS09

H225: Flussigkeit und Dampf leicht entziindbar. H304: Kann bei Verschlucken und Eindringen in die Atemwege tddlich sein. H315:
Verursacht Hautreizungen. H336: Kann Schlafrigkeit und Benommenheit verursachen. H361f: Kann vermutlich die Fruchtbarkeit
beeintrachtigen. H373: Kann die Organe schadigen bei langerer oder wiederholter Exposition. H411: Giftig fiir Wasserorganismen,

mit langfristiger Wirkung.

LS L

GHS02 GHSO07 GHSO08 GHSO09

andere Stoffe:
braune Schokolade

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MaRnahmen / Gebote:
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