Gefahrdungsbeurteilung Kéaserei im Reagenzglas aufgerufen: 09.12.2025

Vorgang: Gewinnung von Casein aus Milch LV SV
Beschreibung: Reagenzglasversuche: Man bereitet eine 2%ige Essigsaure und eine 5%ige Salzsaure-Losung vor.

In drei Rggl. legt man jeweils einige ml Milch vor. Das erste Glas wird mit 1 ml Essigsaure, das zweite mit 1 ml

Salzsaure und das dritte eine Spsp. Citronenséure versetzt.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt |

Beteiligte Gefahrstoffe:
Citronenséure-Monohydrat [Achtung] GHSO07

H319: Verursacht schwere Augenreizung. H335: Kann die Atemwege reizen.

Essigsaure (w=____ % (10-25%)) [Achtung] GHS05

H314: Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwere Augenschéaden. H226: Flussigkeit und Dampf entzindbar.
Salzsdure (verd. w=___ % (<10%)) [Achtung] GHS05 GHS07

H290: Kann gegeniiber Metallen korrosiv sein. H314: Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwere Augenschaden. H335:
Kann die Atemwege reizen.

GHSO05 GHSO07

andere Stoffe:
Milch, Casein

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: risikoarmer Standardversuch

Besondere Sicherheitshinweise:

MaRnahmen / Gebote:

Schutzbrille Schutz-
handschuhe
________________ Schule - Lehrkraft _______Unterschrift
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