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LV SVVorgang: Bestimmung des Reifezustands von Äpfeln
Beschreibung: In Äpfel der gleichen Sorte aber unterschiedlichen Reifegrads macht man einen kleinen Schnitt mit dem
Messer. In den Schnitt schiebt man pH-Indikatorpapier oder ein pH-Teststäbchen.

Schadensrisiko:

Beteiligte Gefahrstoffe:

andere Stoffe:
pH-Indiaktorpapier oder -Stäbchen

Substitutionsprüfung durchgeführt
Substitution nicht erforderlich: keine Gefahrstoffe im Experiment

Besondere Sicherheitshinweise:

Maßnahmen / Gebote:

_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _   Schule _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _  Lehrkraft _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _   Unterschrift
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