Gefahrdungsbeurteilung RUNGE-Bilder mit Lebensmittelfarben aufgerufen: 01.05.2025

Vorgang: Effektvolle Farbanordnung auf Chromatographiepapier LV SV
Beschreibung: Eine 10%ige wassrige Lésung von Ammoniumhydrogenphosphat und eine 3%ige Lsg. von gelbem
Blutlaugensalz werden als Entwicklerldsungen sowie eine Kochsalzlésung (1 Spsp. auf 10 ml Wasser) bereit gestellt.

Vier Tropfflaschchen mit den Lebensmittelfarben (blau E124, rot E122, gelb E102 und griin E142) werden im
Zusammenspiel mit den Entwicklerflissigkeiten in unterschiedlichen Abfolgen (Rezepturen) auf die
Chromatographie-Papierbégen aufgetragen.

Schadensrisiko:
|durch Einatmen / Hautkontakt

Beteiligte Gefahrstoffe:

andere Stoffe:
Ammoniumdihydrogenphosphat, Kaliumhexacyanoferrat(ll)-Trihydrat, div. Lebensmittelfarben, Kochsalz

Substitutionsprifung durchgefihrt
Substitution nicht erforderlich: keine Gefahrstoffe im Experiment

Besondere Sicherheitshinweise:

MalRnahmen / Gebote:
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