Gefahrdu ngsbeu rteilu ng Fischgeruch aufgerufen: 30.04.2025

Vorgang: Amine aus Fisch freisetzen und nachweisen LV SV
Beschreibung: Ein Stlickchen roher Fisch wird in einem geeigneten Gefal3 in der Mikrowelle erhitzt. Man lasst abkihlen
und testet sowohl den Luftraum tber dem Fisch auch als das Kondenswasser am GefalRdeckel mit pH-Papier.

Man vergleicht den Geruch der Probe unbehandelt und nach Zugabe von Zitronensaft oder Citronensaure.

Schadensrisiko:

Beteiligte Gefahrstoffe:
Citronenséure-Monohydrat [Achtung] GHSO07

H319: Verursacht schwere Augenreizung. H335: Kann die Atemwege reizen.

GHSO07

andere Stoffe:
Tiefkuhl-Fisch, Zitronensaft

Substitutionsprifung durchgefiihrt
Substitution nicht erforderlich: keine Gefahrstoffe im Experiment

Besondere Sicherheitshinweise:

MaRRnahmen / Gebote:
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